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浜松市中央区寺脇町209
Ｔｅｌ．053-444-6600
営業時間 ９：００～１８：００

浜松市中央区貴平町655-1
Ｔｅｌ．053-433-0300
営業時間 ９：００～１7：００

浜松市浜名区新原６６７７
Ｔｅｌ．０５３-５８６-５６３３
営業時間 ８：３０～１６：３０

店長 中村 功副店長 鈴木 紳司

とぴあの特産セルリーは、11
月から翌年５月にかけての生
産量が日本一を誇ります。東
店の近隣も産地で、これから
たくさんの新鮮なセルリーが入
荷します。他の秋冬野菜と
ともに、ぜひ
お求めくだ
さい。

中西 真友子

11月中旬から新物のエシャレットが
入荷し、旬の時期が到来します。精
肉コーナーでは、牛肉や豚肉など
地元こだわりのブランド肉を取りそ
ろえていて、お歳暮、年賀など贈答
用の対応もいたし
ます。ご来 店を
お待ちしています。

品ぞろえが自慢の切り花のほか、
甘味と酸味のバランスが良い
「早生みかん」や、寒い時期に鍋
や煮物、薬味などに大活躍の
「大根」など、冬の果物、野菜が
たくさん並びます。ぜひ、お越しく

ださい。

副店長 桑原 照久

１１月は、浜北特産の「次郎柿」が
旬の時期を迎えます。カリフラワー
などの秋冬期野菜も多く並ぶ他、
12月下旬になると、とぴあを代表

する青島みかん
が入荷します。
ぜひご来店くだ
さい。

チンゲンサイ
中華料理のイメージですが、すっ
かり和食にもなじみ、洋食でも人
気です。多くの食材と相性抜群
の万能野菜ですので、いろんな
料理でおいしく食べてください。

セルリー
管内では、「コーネル619」という
日本人に好まれるクセの少ない
品種を栽培しています。爽やか
な香りでこれからが旬のセルリ
ーを、ぜひ食べてみてください。

みかん
早生みかんは、宮川早生、興津早生
などの品種があります。みかんの内
皮が薄く、食べやすいのが特徴です。

大根
栽培の歴史が長い大根は、青首大根
をはじめミニ大根や赤大根・辛み大根
など多くの品種が並びます。料理に
合わせてお使いください。

切り花
多品目・多品種の切り花は大人気
です。彩り豊かなとぴあの花をぜ
ひお楽しみください。

【イベント情報】

詳しくはファーマーズマーケット東店の
インスタグラムをご覧ください。　　　

【イベント情報】
11月『秋の味覚フェア』
12月『収穫祭・年末感謝祭』

詳しくは
ファーマーズマーケット三方原店の
インスタグラムをご覧ください。

白ねぎ
遠州浜周辺の砂地の畑では、品質の
良い白ねぎが生産されます。煮ても焼
いてもおいしい鍋に欠かせない食材。
白い部分の長いものがおすすめです。

エシャレット
浜松市南部の五島地区はエシャレット
発祥の地で、特産品になっています。
生食だけでなく、天ぷらや炒め物など
調理してもおいしく食べられます。特選和牛静岡そだち

精肉コーナーでは、とぴあ管内で育
成したこだわりの牛肉「静岡そだ
ち」を販売しています。しゃぶしゃぶ、
すき焼き、焼肉用の定番から希少部
位まで幅広く品ぞろえしています。

みかん
11月は、酸味が少なく甘みが
強い早生みかん、12月下旬
は青島みかんが並びます。

カリフラワー
花野菜とも呼ばれるカリフラワーは、
くせがなく、クリーム系の料理とよく
合います。

柿
浜北特産の次郎柿は四角ばった形と
上品な甘さ、硬めの実が特徴です。

【イベント情報】
11月21日（木）～24日（日）

『12周年祭』
詳しくはファーマーズマーケット白脇店の
インスタグラムをご覧ください。

【イベント情報】
１２月中旬

『年末感謝祭』

浜松市中央区根洗町１２１３-２
Ｔｅｌ．０５３-４１４-２７７０
営業時間 ９：００～１7：００

浜北店
インスタグラム

三方原店
インスタグラム

東店
インスタグラム

白脇店
インスタグラム

詳しくはファーマーズマーケット
浜北店のインスタグラムを

ご覧ください。

11月中旬 『秋の味覚フェア』
12月上旬 『開店13周年祭』
12月下旬 『年末感謝祭』


