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浜松市中央区寺脇町209
Ｔｅｌ．053-444-6600
営業時間 ９：００～１８：００

浜松市中央区貴平町655-1
Ｔｅｌ．053-433-0300
営業時間 ９：００～１7：００

浜松市浜名区新原６６７７
Ｔｅｌ．０５３-５８６-５６３３
営業時間 ８：３０～１６：３０

中村 功 店長鈴木 紳司 副店長

今回オススメするのは「トウモロコシ」
「ハウスメロン」です。東店の近隣地
域では、ハウスを利用したトウモロコ
シ栽培が行われていて、すでに4月
下旬から出荷が始まっています。栽
培品種の「ゴールドラッシュ」は、糖
度平均16～17度という抜群の甘さ
と、採りたてのみずみ
ずしさが自慢です。

鈴木 康弘 副店長

白脇店は、なんといってもＪＡ静岡経済
連直営の精肉販売所が併設されてい
るところが特徴です。特選和牛の静岡
そだちやとぴあ浜松ポークなど、当地の
ブランド肉を量り売りしています。また、
この時期、店頭には「トマト」「トウモロ
コシ」など、季節を先取
りした野菜もふんだん
に並びます。ぜひ、ご来
店ください。

この時期、オススメするのは「三方
原馬鈴薯」「きゅうり」「切花」です。
特に三方原馬鈴薯は、味、品質と
もに日本一のブランドを自負。三方
原台地の赤土だからこそできる美し
い玉肌、そして、デンプン質が高くホ
　　　　　　　クホクした食感を、
　　　　　　　　ぜひ、ご堪能く
　　　　　　　　ださい。

伊藤 史高 店長

この時期は、浜北地区の特徴ある
産物が店内を彩ります。今号では
「お茶」「梅」「トウモロコシ」をオスス
メ。新茶は摘みたての鮮度の良さと、
豊富な旨み成分が人気です。梅は
地元で採れた大・中・小の梅を販売。

また、地元浜北で採
れた新鮮なトウモロコ
シも、ぜひ、お求めく
ださい。

トウモロコシ
「ゴールドラッシュ」に加え、５月
上旬からは「甘々娘」がピークを
迎えます

ハウスメロン
6月中旬から出荷が始まります。
アールス系の品種で、高品質
なネットと糖度14度以上の甘さ
が特徴です

三方原馬鈴薯
5kg箱・10kg箱での販売は贈答用
などに大人気。地方発送も承ります

　　　　　きゅうり
朝採りの採れたてきゅうりは
鮮度抜群。みずみずしくクセ
がなく格別なおいしさです

切花
多種多様なお花が豊富に並ぶ店内は、
三方原店の自慢。母の日のプレゼントに
どうぞ

【イベント情報】
5月上旬と6月上中旬の2回『とうもろこしフェア』

5月中旬『新茶フェア』
5月下旬『トマト販売会』

詳しくはファーマーズマーケット東店の
インスタグラムをご覧ください。

【イベント情報】
５月下旬『周年祭』　
　６月上中旬頃　　　　　

　　　『三方原馬鈴薯収穫体験』
詳しくは

ファーマーズマーケット三方原店の
インスタグラムをご覧ください。

特選和牛 静岡そだちは全国でも評価
の高い地元のブランド牛肉です

トマト
トマトの旬は初夏。赤く熟した味の濃
い完熟トマトが豊富に出荷されます

トウモロコシ
トウモロコシは鮮度が命！収穫して
から時間が経過するほど糖度、食
感が低下します。ファーマーズマ
ーケットでは、当日朝採りのトウモ
ロコシが豊富に並びます

新茶
家庭用や贈答用に、この季節を心
待ちにしている方も多いでしょう

梅干しやシロップなどを
作るのに人気

トウモロコシ
ゴールドラッシュだけでなく、いろいろ
な種類を販売しますので食べ比べ
てみてください

【イベント情報】
毎月２９日『肉の日を開催』精肉販売所ではお買い得商品が満載です

６月中旬『とうもろこしフェア』
６月中旬『とうもろこし収穫体験』
詳しくはファーマーズマーケット白脇店の
インスタグラムをご覧ください。

【イベント情報】
5月中旬『新茶フェア』　　　
6月上旬『とうもろこしフェア』
詳しくはファーマーズマーケット浜北店の

インスタグラムをご覧ください。

特選和牛 静岡そだち

梅

浜松市中央区根洗町１２１３-２
Ｔｅｌ．０５３-４１４-２７７０
営業時間 ９：００～１８：００
（11月～2月は１7：００閉店）

浜北店
インスタグラム

三方原店
インスタグラム

東店
インスタグラム

白脇店
インスタグラム


